KAKKEN 2024

September November December

ma 1l 27 tol sg 1 til varekundskab fr 1  Klimavenlig mad sg 1  Julemarked

ti 2 fr 2 ma 2  varekundskab 36 on 2  varekundskab lg 2 ma 2 Fi 49
on 3 lg 3 ti 3  varekundskab to 3 ?;i;r;sks:g/m—zr sg 3 ti3 Fr

to 4 sg 4 on 4  varekundskab fr 4  varekundskab ma 4  Klimavenlig mad 45 on 4  Tilberedningsmetoder

fr 5 ma 5 32 to 5 Motion lg 5 ti5 Klimavenlig mad to 5  Tilberedningsmetoder

lo 6 ti 6 fr 6  varekundskab sg 6 on 6  Klimavenlig mad fr 6  Tilberedningsmetoder

sg 7 on 7 lg 7 ma 7  Sundhed 41 to 7 18-21: Folkekokken lg 7
ma 8 28 to 8 sg 8 ti 8  Sundhed fr 8  Klimavenlig mad sg 8 gﬂ;::s;:;zzns sidste

ti 9 fr9 ma 9 varekundskab 37 on 9 Sundhed lg 9 ma 9 Tilberedningsmetoder 50
on 10 lg 10 ti 10 varekundskab to 10 Motion sg 10 ti 10 Kilderdd/Tilberedningsm

to 11 sg 11 on 11 varekundskab fr 11 Klimavenlig mad ma 11 Tilberedningsmetoder 46 on 11 Julebowling

fr 12 ma 12 33 to 12 g;ﬂg:;ii::: lg 12 ti 12 Tilberedningsmetoder to 12 Tilberedningsmetoder

lg 13 ti 13 fr 13 varekundskab sg 13 on 13 Tilberedningsmetoder fr 13 Feelles fadselsdag

sg 14 on 14 lg 14 ma 14 Efterarsferie - STU 42 to 14 15-18: Klubaften lg 14
ma 15 29 to 15 sg 15 ti 15 Efterérsferie - STU fr 15 Tilberedningsmetoder sg 15

ti 16 fr 16 ma 16 Samfund og demokrati 38 on 16 Efterarsferie - STU lg 16 ma 16 Julefrokost for alle 51
on 17 lg 17 ti 17 Samfund og demokrati to 17 Efterérsferie - STU sg 17 ti 17 Tilberedningsmetoder

to 18 sg 18 on 18 fr 18 Efterarsferie - STU ma 18 Tilberedningsmetoder 47 on 18 Tilberedningsmetoder

fr 19 ma 19 34 to 19 mﬁg‘;?{;:_l& lg 19 ti 19 Tilberedningsmetoder to 19 14-16: Juleafslutning

lg 20 ti 20 Kilderad fr 20 varekundskab sg 20 on 20 Tilberedningsmetoder fr 20 12: Juleferie

sg 21 on 21 lg 21 ma 21 Klimavenlig mad 43 to 21 Tilberedningsmetoder lg 21
ma 22 30 to 22 15-18: Klubaften sg 22 ti 22 Kilder&d/Klimavenlig ma fr 22 Tilberedningsmetoder sg 22

ti 23 fr 23 ma 23 varekundskab 39 on 23 Lejrtur lg 23 Julemarked ma 23 52
on 24 lg 24 ti 24 varekundskab to 24 Lejrtur s@ 24 Julemarked ti 24

to 25 s@ 25 on 25 varekundskab fr 25 Lejrtur/Feelles fadselsda ma 25 Fri 48 on 25 1.juledag

fr 26 Feelles fadselsdag ma 26 zz:;ﬁ;?g;;izﬂ-lg: 35 to 26 Motion lg 26 ti 26 Fri to 26 2.juledag

lg 27 ti 27 Varekundskab fr 27 Feelles fadselsdag sg 27 on 27 Tilberedningsmetoder fr 27

sg 28 on 28 Varekundskab lg 28 ma 28 Klimavenlig mad 44 to 28 Tilberedningsmetoder lg 28
ma 29 31 to 29 Varekundskab sg 29 ti 29 Klimavenlig mad fr 29 Feelles fedselsdag sg 29

ti 30 fr 30 Feelles fadselsdag ma 30 varekundskab 40 on 30 Klimavenlig mad lg 30 Julemarked ma 30 1
on 31 lg 31 to 31 Klimavenlig mad ti 31 Nytdrsaftens dag
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0 0 eprua 0 AP 0
on 1  Nytarsdag lg 1 lg 1 ti 1 to 1 sg 1
to 2  Farste dag efter nytér sg 2 sg 2 on 2 fr 2 ma 2 23
fr 3 ma 3  Menuplanleegning ma 3 10 to 3 18-21: Folkekokken lg 3 ti 3 Kilderad
lg 4 ti4 Menuplanleegning ti 4 fr 4 s@ 4 on 4
sg 5 on 5 Menuplanlzegning on5 lg 5 ma 5 19 to 5 Grundlovsdag
ma 6  Menuplanlzegning 2 to 6 "\:A;EZEQS::: to 6  Motion/18-21: Folkekgkt sg 6 ti 6 fr 6
ti 7 Menuplanleegning fr 7 Menuplanlzegning fr7 ma 7 15 on7 lg 7
on 8  Menuplanlaegning Iz 8 lg 8 ti 8 Kilderad to 8 S@ 8 Pinsedag
to 9 Menuplanlaegning sg 9 sg 9 on 9 fr 9 ma 9 2. pinsedag 24
fr 10 Menuplanlaegning ma 10 Vinterferie - STU ma 10 11 to 10 AbentHus lg 10 ti 10
lg 11 ti 11 Vinterferie - STU ti 11 fr 11 sg 11 on 11
sg 12 on 12 Vinterferie - STU on 12 lg 12 ma 12 20 to 12
ma 13 Menuplanlaegning 3 to 13 Fremlzggelse to 13 Motion s@ 13 Palmesgndag ti 13 fr 13
ti 14 g"b”:]':ﬁ;:;‘fgns forste fr 14 Vinterferie - STU fr 14 ma 14 Fri-STU 16| on14 lo 14
on 15 Menuplanlzegning lg 15 lg 15 ti 15 Fri-STU to 15 sg 15
to 16 Motion sg 16 sg 16 on 16 Fri-STU fr 16 ma 16 25
fr 17 Menuplanlaegning ma 17 ma 17 12 to 17 Skeertorsdag lg 17 ti 17
lg 18 ti 18 Kilderad ti 18 fr 18 Langfredag sg 18 on 18
sg 19 on 19 on 19 lg 19 ma 19 UngiDK 21 to 19 15-18: Klubaften
ma 20 Menuplanizgning 4 to 20 mg‘;’&’:jlg to 20 m(;rfwt/;:ls sg 20 Paskedag ti 20 UngiDK fr 20 STU-afslutning
ti 21 Menuplanlaegning fr 21 fr 21 ma 21 2. paskedag 17 on 21 UngiDK lg 21
on 22 Menuplanleegning lg 22 lg 22 ti 22 to 22 15-18: Klubaften sg 22
t0 23 I\K/Il(sltt;(;rf'nt/é:»ls: sg 23 sg 23 on 23 fr 23 Feelles fadselsdag ma 23 26
fr 24 Menuplanlaegning ma 24 ma 24 13 to 24 15-18: Klubaften lo 24 ti 24
lg 25 ti 25 ti 25 fr 25 Feelles fedselsdag s@g 25 on 25
Sg 26 on 26 on 26 lo 26 ma 26 22 to 26
ma 27 Erhvervsrettet undervisr 5 to 27 Motion to 27 Motion sg 27 ti 27 fr 27 Feelles fedselsdag
ti 28 Erhvervsrettet undervisr fr 28 Feelles fadselsdag fr 28 Feelles fadselsdag ma 28 Personaledag - fri 18 on 28 lg 28
on 29 Erhvervsrettet undervisr lo 29 ti 29 to 29 Kristi Himmelfart sg 29
to 30 Motion sg 30 on 30 fr 30 Fri ma 30 27
fr 31 Feelles fedselsdag ma 31 14 lg 31
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