Mgllecaféen drives af den socialgkonomiske virksomhed Fonden Kilden, som bestar af passionerede kokke
og dygtige STU-elever, unge i afklaringsforlgb og borgere ansat i beskyttet beskeeftigelse. Mallecaféen
serverer maltider med ravarer i seson — sa vidt muligt fra lokale og ekologiske producenter.

DAGENS VEGETARISKE SUPPE - 0GSA TO GO
Serveres med brad og smer

Kr. 95

VEGETARISK SMORREBR@D
Hjemmebagt rugbrad med svampepostej, radbeder, Karl Johan mayonnaise,
stegte svampe og urter

Kr. 85

M@LLECAFEENS JULETALLERKEN
Karrysild med smilende, gkologiske g
Gravad laks med reevesovs
Hjemmelavet rullepglse med sky og lag
Lun leverpostej med svampe og syltede radbeder
Serveres med Mallecaféens hiemmebagte rugbrad og lyst brad
Kr. 180

M@LLECAFEENS VARME JULETALLERKEN
Confiteret andelar med kartofler og brun sovs + rgdkal og frisk, fyldig kalsalat

Kr. 180




BORNEMENU - KUN FOR B@RN
@kologiske kalvefrikadeller med brun sovs og kartofler
Kr. 95
3 sma gkologiske palser med gnavegrent, dip og bred
Kr. 85

M@LLECAFEENS JULEDESSERT
Risalamande med kirsebaersovs

Kr. 50

KAGER OG BOLLER
Smurt surdejsbolle med Arla Unikaost eller hjemmelavet rullepglse

Kr. 42

DAGENS UDVALG AF KAGER - SP@GRG VENLIGST
Kr. 40




